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FOCACCIA CON CARPACCIO
FUNGHI E NOCCIOLA

Focaccia al padellino servita con carpaccio di vitello,
insalata di funghi di stagione, nocciola e Parmigiano
Reggiano 36 mesi

18

TARTARE DI VITELLOD
“TONNATA”

Tartare di vitello, terra di olive, salsa tonnata,
capperi in doppia consistenza, scalogno confit

18

RIES “GIGIONE STYLE”

Marinate in salsa ponzu e servite con yogurt,
salsa di arancia e misticanza all’aceto di champagne

16

BRUSCHETTA ALLA GENOVESE
Pane in cassetta, GENOVESE di sole Cipolle Ramate

di Montoro IGT e tagli selezionati di vitello,
salsa di Pecorino Romano dop, granella di pistacchio

10




gourmand

AGNELLDO AL MIELE
E RADICCHI DI STAGIONE

Costine di agnello laccate al miele e servite
con radicchi di stagione e salsa alla senape

19

COSTATA DI SUIND
& “PAPACCELLE”

Tutto cotto alla brace servita con pane profumato
alle erbe mediterranee e maionese piccante

19

CAESAR SALAD =“alLlAa BRACE”

Coscia di pollo allevata all’aperto, lattuga e indivia
con salsa Caesar, Parmigiano Reggiano 36 mesi,
bacon di pollo e pane croccante al rosmarino

18

GUANCIA “12 ORE”

Guancia di vitello cotta 12 ore e servita con
purea di patate al rosmarino, funghi di stagione
in pastella e marinati

18










..dalla macelleria di famiglia

COSTATA COSTATA

5,50 euro 1’etto 6 euro l’etto

COSTATA CON FILETTO  COSTATA CON FILETTO

5,50 euro etto 7 euro l’etto

LA TAGLIAT

+8 euro
Le nostre carni possono essere servite
ogni giorno in modo diverso seguendo
1a fantasia dello chef

LLD L L

allevato all’aperto

PETTO COsCla

dipollo di pollo disossata
10 euro 10 euro

INSALATA

CONTORNI BASIC GOURMAND
CONTORNI SPECIAL

La nostra visione dell’orto di
stagione, servita ogni settimana
in modo diverso seguendo la
stagionalita, la territorialita e
1la fantasia dello chef

12 EURO

*1e costate sono servite con osso,
entrecote/cuberoll /tagliata senza o0sso




..dalla macelleria di famiglia

ANGUS BENEVENTANG

COSTATA / COSTATA CON FILETTO
7 EURO L’ETTO

di vitello razza Marchigiana IGP/ Chianina IGP
- pesominimol,2kg -
8 EURO L’ETTO

RUBIA GALLEGA “DISCARLUX”

Top Quality Extra 01d Special
COSTATA / COSTATA CON FILETTO

12 EURO L’ETTO

WAGYU ALPINOG DEL SUDTIROL
by Stefan Rotterstainer - Alpine Beef

COSTATA / COSTATA CON FILETTO
12 EURO L’ETTO

WAGYU AUSTRALIA “WESTHOLME”

RIBEYE/STRIPLOIN
15 Euro 1L’ETTO










LA NOSTRA SELEZIONE DI DESSERT E CURATA DA:
ANTICA PASTICCERIA ANTIGNANI 7 EURO
**PER CONOSCERE LA DISPONIBILITA GIORNALIERA
CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA

ACQUA MIN. FRIZZANTE “SAN PELLEGRINO”

0,50 CL | 2,50 EURO
ACQUA MIN. NATURALE “PANNA”
0,50 CL | 2,50 EURO
ARANCIATA, LIMONATA, GASSOSA, SPUMA “PAOLETTI”
0,25 CL | 3 EURO
COCA COLA, COCA COLA ZERO
0,33 CL | 3 EURO

2,50 EURO




aaa-attenzione-attenzione:

FRUTTA A GUSCIO mandorle, nocciole, noci, noci di acagiti, noci di pecan, noci del
Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del Queensland e i loro prodotti, tranne
per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici,
incluso 1’aleol etilico di origine agricola | SEDANO e prodotti a base di sedano |
SENAPE e prodotti a.base di senape | ANIDRIDE SOLFOROSA a 10mg/kg o 10mg/1l
espressi in termini di 80, totale da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti
pronti al consumo o ricostruiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti. |
LUPINI e prodotti a base di lupini | MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi |
CEREALI CONTENENTI GLUTINE (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro
ceppi ibridati) e prodotti derivati, tranne: sciroppi di glucosio a base di grano,
inclusi destrosio, maltodestrine a base di grano; sciroppi di glucosio a base di
orzo; cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcoliei, incluso 1’alcol
etilico di origine agricola. | LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
tranne: siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici,
incluso 1’alcol etilico di origine agricola; lattosio (sono compresi latte bovino,
caprino, ovino e ogni tipo di prodotto da essi derivato) | CROSTACEI e prodotti a
base di crostacei | SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo | PESCE e
prodotti a base di pesce, tranne: gelatina di pesce utilizzata come supporto per
preparati di vitamine o carotenoidi; gelatina o colla di pesce | ARACHIDI e prodotti
a base di arachidi | UOVA e prodotti a base di uova (sono comprese tutte le uova di
tutte le specie di animali ovipari) | SOIA e prodotti a base di soia, tranne olio
naturale (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa
naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia; esteri a base di
soia; estere di sitanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di
soia.
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ORARI

GIOVEDI - SABATO
12:00 - 15:00
19:30 - 00:30

LUNEDI - MERCOLEDI - DOMENICA
19:30 - 00:30
CHIUSO IL MARTEDI

VIA ROMA 307
POMIGLIANO D’ARCO (NA)
+39 081 8844599
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