PANINI
GOURMAND

CON O SENZA CARNEY

IL PANE

DIVERSO

TRIPPA CRUNCH 18

(CIABATTA CROCCANTE AT GRANI ANTICHI)
COTOLETTA DI TRIPPA, MAIONESE AL CETRIOLO E ARICHIDI,
CAVOLO CINESE ARROSTO, YOGURT

PORCHETTA, PEPERONI E ZUCCA 20

(CIABATTA CROCCANTE AI GRANI ANTICHI)

PORCHETTA DI AGNELLO, INSALATA AGRODOLCE DI
PEPERONI E ZUCCA, GIARDINIERA DI CAVOLO ALLA SENAPE,
SALSA DI KEFIR E AGLIO ARROSTO

MARTEDI GRASSO 20

(CIABATTA CROCCANTE AI GRANI ANTICHI)
COSTINA DI SUINO AL RAGU SPEZIATO, BESCIAMELLA ALLE
ERBE, MANDARINO GLASSATO

*Tutti i panini possono essere serviti nella versione classica o IN ALTERNATIVA CON “Cotoletta di Melanzane” VEG




COMPONI
IL TUO
PANINO

1. SCEGLIIL PANE

e classico
* semi di sesamo
(gluten free +2 euro )

2. SCEGLIIL TUO PANINO
CHICKEN BURGER 8

Hamburger 100% puro pollo allevato all’aperto + 1 Formaggio + 1 Contorno o Special

CRISPY CHICKEN 8

Cotoletta di pollo croccante allevato all’aperto + 1 Formaggio + 1 Contorno o Special

PIG BURGER 9

Hamburger di Salsiccia 100% suino campano + 1 Formaggio + 1 Contorno o Special

MARCHIGIANO DELUXE 10
Hamburger V.B.A.C. di Marchigiana IGP da 220 gr + 1 Formaggio + 1 Contorno o Special

CHIANINO 11
Hamburger V.B.A.C. di Chianina IGP da 170 gr + 1 Formaggio + 1 Contorno o Special

CHIANINO DELUXE 12
Hamburger V.B.A.C. di Chianina IGP da 220 gr + 1 Formaggio + 1 Contorno o Special

DUBLE CHIANINO CHEESE 18
Doppio Hamburger V.B.A.C. di Chianina IGP da 170 gr + 2 Formaggi + 2 Contorni o Special

WAGYU 22
Hamburger di 100% bovino Wagyu italiano da 200 gr + 1 formaggio + 1 contorno o special

AGNELLO 22

Hamburger di Agnello nostrano da 200 gr + 1 formaggio + 1 contorno o special

COTOLETTA DI MELANZANE VEG 10

Cotoletta di melanzane ripiena di crema di melanzane + 1 Formaggio + 1 Contorno o Special




3. SCEGLI IL FORMAGGIO

FORMAGGI

Mozzarella affumicata di bufala * Fior di latte di Vico Equense ® Cheddar Artigia-
nale ® Blue di capra ® Taleggio Dop * Burrata di Andria ® Parmigiano Reggiano 24

mesi ® Pecorino al peperoncino ® Ricotta di Mandorla ® Formaggio senza lattosio

4. SCEGLI IL CONTORNO

CONTORNI

Patate fritte ® Patate al forno ® Melanzane a funghetto ® Melanzane grigliate *
Parmigiana ® Parmigiana bianca ¢ Cipolla ramata di Montoro caramellata ® Funghi
grigliati ® Funghi di grotta al burro (+3 EURO) * Pomodorini semi dried ®
Verdure di stagione ® Insalata ® Rucola *

Radicchio alla brace ® Pomodorini ® Zucchine grigliate

5. SCEGLI UNO SPECIAL

SPECIAL

Uova di gallina nostrane ® Bacon croccante ® Prosciutto Cotto di Parma ® Prosciut-
to crudo di Parma Dop ¢ Lardo di Colonnata IGP

6. SCEGLI LE SALSE

SALSE BIO + 1,50 EURO
Maionese ® Ketchup ¢ Salsa BBQ * Senape ¢ Tabasco

SALSE DA GIGIONE + 1,50 EURO
Salsa alle Cipolle * Salsa allo Yogurt ¢ Pesto di Basilico

SALSE DA GIGIONE PREMIUM + 2 EURO
Crema di Noci ® Pesto di Pistacchio ® Salsa di Arachidi ® N’duja di Spilinga *
Salsa Bernese al Tartufo

***SALSE BIO IN BUSTINA (0,30 EURO/CAD.)

7. AGGIUNGI UN PLUS + 2 EURO/CAD.

PLUS

Contorno ® Special ® Formaggio




DOLCI

LA NOSTRA SELEZIONE DI DESSERT E CURATA DA:
ANTICA PASTICCERIA ANTIGNANI 7 EURO

**PER CONOSCERE LA DISPONIBILITA GIORNALIERA
CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA

BEVANDE

ACQUA MIN. FRIZZANTE “SAN PELLEGRINO”
0,50 CL 12,50 EURO
ACQUA MIN. NATURALE “PANNA”
0,50 CL 12,50 EURO
ARANCIATA, LIMONATA, GASSOSA, SPUMA “PAOLETTI”
0,25 CL | 3 EURO
COCA COLA, COCA COLA ZERO

0,33 CL13 EURO

COPERTO

2,50 EURO




AAA-ATTENZIONE-ATTENZIONE:

FRUTTA A GUSCIO mandorle, nocciole, noci, noci di acagili, noci di pecan, noci del Brasile,
pistacchi, noci macadamia o noci del Queensland e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio
utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I’alcol etilico di origine agricola |
SEDANO e prodotti a base di sedano | SENAPE e prodotti a base di senape | ANIDRIDE
SOLFOROSA a 1omg/kg o 1omg/l espressi in termini di SO, totale da calcolarsi per i prodotti cosi
come proposti pronti al consumo o ricostruiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti. |
LUPINI e prodotti a base di lupini | MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi | CEREALI
CONTENENTI GLUTINE (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati) e
prodotti derwatx, tranne: sciroppi di glucosio a base di grano, inclusi destrosio, maltodestrine a
base di grano; sciroppi di glucosio a base di orzo; cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati
alcolici, incluso I’alcol etilico di origine agricola. | LATTE e prodotti a base di latte (incluso
lattosio) tranne: siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I’alcol
etilico di origine agricola; lattosio (sono compresi latte bovino, caprino, ovino e ogni tipo di
prodotto da essi derivato) | CROSTACEI e prodotti a base di crostacei | SEMI DI SESAMO e
prodotti a base di semi di sesamo | PESCE e prodotti a base di pesce, tranne: gelatina di pesce
utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi; gelatina o colla di pesce |
ARACHIDI e prodotti a base di arachidi | UOVA e prodotti a base di uova (sono comprese tutte
le uova di tutte le specie di animali ovipari) | SOIA e prodotti a base di soia, tranne olio naturale
(E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa
naturale a base di soia; esteri a base di soia; estere di sitanolo vegetale prodotto da steroli di olio
vegetale a base di soia.







APECAR _DAGIGIONE.
IL SERVIZIO IN ESTERNA
pI DA GIGIONE.

LA NOSTRA OFFERTA

CULINARIA PER IL TUO
EVENTO.

DOVE VUOI!
QUANDO VUOI!




daGig

@ GOURMAND

ione

via roma

ORARI

GIOVEDI - SABATO
12:00 - I§:00
19:30 - 00:30

LUNEDI - MERCOLEDI - DOMENICA
19:30 - 00:30
CHIUSO IL MARTEDI

VIA ROMA 307
POMIGLIANO D’ARCO (NA)

+39 081 8844599







£ @DAGIGIONEGOURMAND | @DAGIGIONEMACELLERIA




